CONTE ALDOBRANDO

HELIANTHUS

Nome: Helianthus

Denominazione: Toscana Rosso IGT

Vitigni: Sangiovese, Merlot, Syrah

Vinificazione: Lunga macerazione a temperatura
controllata

Affinamento: 12 - 18 mesi in bottiglia

Colore: Rosso rubino intenso con riflessi granato
Profumi: Complesso, note speziate e sensazioni
balsamiche

Gusto: Ben bilanciato, tannini morbidi con note di
vaniglia e tabacco, elegante retrogusto
Abbinamenti: Spaghetti al ragu, filetto al pepe ver-
de, spiedini alla griglia

Gradazione: 14,5%

Temperatura di servizio: 16°-18°

L'azienda Conte Aldobrando e di proprieta della famiglia degli Azzoni e si trova in To-
scana, a La Rotta in provincia di Pisa. L'azienda si estende su una superficie totale di
285 ettari, di cui 180 coltivati e il resto destinato a riserva protetta. Gli ettari vitati sono 18
e tutta l'uva prodotta viene vinificata nella propria cantina. La volonta € quella di lascia-
re che i vini prodotti esprimano i valori e le potenzialita del territorio. In questi anni sono
stati fatti importanti investimenti nell'ottica di un'agricoltura sempre piu sostenibile che
tuteli lambiente. L'azienda ha di recente aperto il resort Le Sodole, dove e possibile ri-
lassarsi trascorrendo qualche giorno immersi nella natura e degustando un buon vino.




